DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

LABUS D’ALCOOL EST

CHAMPAGNE

Jean GUERINOT

PROPRIETAIR!
A MONTGUEUX
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BLANC DE BLANCS

GARDE SUR LATTES
4 ans
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DOSAGE EN SUCRES
BRUT (3g.L")

8

PRODUCTION
20 000 bouteilles

CHAMPAGNE

Jean GUERINOT

A MONTGUEUX

BRUT
BLANC DE BLANCS

ELABORATION

BLANC DE BLANCS Cuvée 100 % chardonnay issu exclusivement
de nos vignes situées sur les coteaux de
Montgueux

BRUT SANS ANNEE Assemblage de plusieurs années avec une

année majoritaire (prés de 60%) et 2 a 3 années
minoritaires.

DEGUSTATION

D’une robe jaune pale, les nombreuses bulles vives et fines font pétiller
votre flGte et votre palais.

La jeunesse de ce Champagne lui préte fraicheur et vivacité a la
dégustation, les ardmes fruités et floraux se mélent a une délicate note
poivrée et apportent de la gaieté a votre apéritif.

La légereté et ’élégance de notre BRUT feront de lui le complice de vos
moments de convivialité et de féte.

CONSOMMATION

A DEGUSTER TRES FRAIS (environ 8°C).

Son coté rafraichissant et désaltérant fait de notre Champagne BRUT le
compagnon idéal de votre apéritif et permettra d’aiguiser agréablement
votre appétit. Il accompagnera également avec élégance vos plats de
fruits de mer.

Bienvenu apres le dessert, ou sa légereté enchantera vos soirées festives
jusqu’au bout de la nuit.




